
NUESTRA ESCUELA ES LA N° 901 
“JOSÉ DE SAN MARTÍN”

UBICADA EN COLONIA LA MANUELITA
ZONA RURAL DE SUNCHALES



EN 2011 FORMAMOS UNA 
COOPERATIVA ESCOLAR: CECLA

QUE SIGNIFICA
COOPERATIVA ESCOLAR
DE CANTINA Y LIBRERÍA



DESDE ENTONCES, VENIMOS 
TRABAJANDO Y APRENDIENDO 

JUNTOS LOS PRINCIPIOS Y VALORES 
COOPERATIVOS…





A PARTIR DE 2013, 
NOS INCORPORAMOS AL PROGRAMA 

MUNICIPAL: ”MEJOR VIDA “



PATRICIA Y DIEGO NOS VISITARON 
EN LA ESCUELA Y NOS DIERON 

UNA CHARLA MUY INTERESANTE…



NOS CONTARON QUÉ ES UN 
ALIMENTO Y LA IMPORTANCIA DE 

QUE SEA INOCUO…
TAMBIÉN HABLARON DE LAS 

FORMAS DE CONTAMINACIÓN DE 
UN ALIMENTO: FÍSICAS, QUÍMICAS 

Y/O BIOLÓGICAS…



Alimento: toda substancia o mezcla de substancias naturales o elaboradas que 
ingeridas por el hombre aporten a su organismo los materiales y la energía 
necesarios para el desarrollo de sus procesos biológicos. La designación 
"alimento" incluye además las substancias o mezclas de substancias que se 
ingieren por hábito, costumbres, o como coadyuvantes, tengan o no valor 
nutritivo.” (Código Alimentario Argentino. C.A.A.  2013). 



¿Qué puede contaminar los alimentos?
Las manos de los manipuladores, otros alimentos contaminados o superficies como 
mesas, mesadas, tablas, recipientes, utensilios y equipos contaminados, astillas, pelos, 
joyas, vidrios, sustancias químicas, venenos, entre otros. Los contaminantes también 
pueden llegar a los alimentos a través de plagas o animales domésticos que entren en 
contacto con ellos o las materias primas que servirán para prepararlos.



UNA VEZ QUE APRENDIMOS             
¡NOS PUSIMOS A TRABAJAR!

• NOS SACAMOS ANILLOS Y ARITOS, 

• ATAMOS BIEN NUESTROS CABELLOS,

• NOS LAVAMOS LAS MANOS EMPLEANDO 
JABÓN LÍQUIDO PRESTANDO ATENCIÓN EN 
FROTAR TODAS SUS PARTES Y ENJUAGAMOS 
CON ABUNDANTE AGUA,

• NOS SECAMOS CON SERVILLETAS DE PAPEL,

• DISTRIBUIMOS LAS TAREAS Y COMENZAMOS…









CON LA NECESIDAD DE RESOLVER 
ALGUNOS CÁLCULOS, TRABAJAMOS 

EN EL ÁREA MATEMÁTICA:

• HICIMOS EL LISTADO DE MATERIALES A 
EMPLEAR

• LEYENDO LAS FACTURAS OBTUVIMOS LOS 
COSTOS TOTALES  Y LOS COSTOS POR DOCENA

• AVERIGUAMOS NUESTRA EVENTUAL 
GANANCIA NETA

• DECIDIMOS EN QUÉ LA VAMOS A INVERTIR





A PRINCIPIO DE AÑO COMPRAMOS 
UNA BALANZA DIGITAL Y CON ELLA 

PESAMOS LOS CEREALES:
TUTUCAS, ARITOS DE COLORES, 

COPITOS DE CHOCOLATE Y OSITOS DE 
AVENA Y MIEL



TAMBIÉN COMPRAMOS UNA 
EMPAQUETADORA PARA ENVASAR 

LAS DOCENAS DE ALFAJORES



TUVIMOS QUE ELEGIR UN NOMBRE 
PARA ENVASAR Y VENDER LA 

PRODUCCIÓN
ASÍ ROTULAMOS CADA PRODUCTO, LE 
AGREGAMOS FECHA DE ELABORACIÓN 

Y VENCIMIENTO Y VALOR 
NUTRICIONAL…

TODO LO HICIMOS EN LA 
COMPUTADORA



ESTAMOS MUY CONTENTOS…
TRABAJAR EN LA COOPERATIVA ES 

PARA NOSOTROS UNA TAREA 
NUEVA Y DIVERTIDA... 

AGRADECEMOS A TODOS QUIENES 
NOS HAN APOYADO Y NOS HAN 

DADO UNA NUEVA OPORTUNIDAD 
PARA RECOMENZAR


