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Presentacion

El médulo “Produccidn de frutas citricas” forma parte de los médulos de opcionalidad institucio-
nal del area modular “Produccién vegetal” del TTP en Produccién Agropecuaria. Este médulo
contribuye al propésito de que los alumnos adquieran las capacidades (acceso y uso del cono-
cimiento y la informacion, dominio de procedimientos y aplicacién de criterios de responsabili-
dad) que les permitan un desempefio competente en los aspectos basicos comunes a toda
produccion vegetal, a través de al menos tres producciones, que sean posibles o viables en la
region donde se desarrollara el proceso formativo.

El objetivo del médulo “Produccién de Frutas citricas” es garantizar las competencias necesa-
rias para producir frutas citricas de las diferentes especies en condiciones de sustentabilidad y
rentabilidad, con sanidad y calidad acorde a los estandares y caracteristicas requeridas por los
mercados internos y externos'. Para ello es necesario que los alumnos que cursen el médulo
alcancen, a través del proceso formativo, las capacidades que le permitan orientar, con relativo
grado de autonomia, el proceso de produccion de frutas citricas y ejecutar las labores propias
de sus distintas etapas, incluyendo actividades de su gestion y de la operacion de la maquina-
ria, equipos e instalaciones necesarias para su desarrollo.

Para el cursado del médulo, seréd condicion el cursado simultaneo o previo del médulo “Produc-
cién de plantas en vivero”.

Los alumnos adquiriran conocimientos relativos a la variedad y diversidad de las especies citri-
cas, asi como de las distintas actividades productivas, de servicio y apoyo relacionadas con los
procesos de trabajo y produccién, sobre las técnicas y normas necesarias, generacioén y utiliza-
cién de datos e informacién indispensables para el desarrollo de las mismas. Asimismo, debe
proporcionarse una formaciéon que posibilite considerar analiticamente las formas y organiza-
cién del trabajo de la localidad y los habitos estéticos y de consumo de su poblacion.

El médulo de “Produccién de frutas citricas” permite una profundizacion de los conocimientos
sobre las caracteristicas bioldgicas de estas especies frutales y su comportamiento en el eco-
sistema, a la vez que facilita el conocimiento de la légica de los procesos productivos de una
cantidad importante de especies de la familia de las Rutaceas.

En el médulo se desarrollaran contenidos que profundicen y amplien conocimientos ya adquiri-
dos sobre fisiologia vegetal, ecologia, botanica agricola, fitopatologia, entomologia, terapéutica
vegetal, edafologia, climatologia agricola, hidrologia agricola y economia y sociologia agraria
(particularmente, en los aspectos sociales y econédmicos de la produccion fruticola de la re-
gion).

A fin de asegurar que los alumnos alcancen las capacidades que se propone desarrollar el
médulo, los mismos deberan participar en experiencias formativas que involucren las distintas
etapas del proceso productivo. Para ello, toda institucion educativa que oferte este médulo
debera garantizar el desarrollo de un proyecto productivo —ya sea en una explotacion propia y/o
de terceros— en donde se trabaje, al menos, con dos especies de citricos. No obstante, se
sugiere, en la medida de las posibilidades de la institucion, seleccionar una gama mas amplia

" Cuando las caracteristicas del proyecto productivo de la institucién donde se desarrolle el médulo asi lo permitan,
también podran adquirir competencias para la obtencién, como productos secundarios, de semillas, plantas, yemas y
estacas.
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de especies, que sean de importancia econdémica y con amplia difusién regional. Entre las cua-
tro especies mas importantes pueden citarse: naranja, limén, mandarina y pomelo.

Es necesario que en este espacio formativo los alumnos reciban informacion relativa a otras
especies citricas que no hayan sido seleccionadas para las actividades didactico productivas
del médulo, asi como de otros sistemas de produccion, a fin de que puedan considerar similitu-
des y diferencias en relacién con las experiencias productivas en las que estén participando.

1. Referencia al perfil profesional

Durante el cursado del médulo los alumnos deberan adquirir las capacidades que le posibiliten
actuar en forma competente en situaciones reales de trabajo propias del area de competencia
3.4: “Produccién de citricos”, a la vez que van adquiriendo otras relacionadas con las areas de
competencia 1: “Organizar y gestionar una explotacién agropecuaria familiar o empresarial
pequefia 0 mediana” y 2: “Mantener en uso, preparar y operar la maquinaria, equipos e instala-
ciones de la explotacién agropecuaria”, que se requieren al desarrollarse la produccion de fru-
tas citricas.

De esta forma, para organizar el proceso formativo, el médulo toma como referencia, compe-
tencias profesionales incluidas en tres de las cuatro areas del perfil del Técnico en Produccion
Agropecuaria. El reagrupamiento de las actividades y criterios de realizacién de estas areas
que intervienen en la produccién de frutas citricas, permite conformar la unidad de competencia
del modulo.

UNIDAD DE COMPETENCIA?

Realizar las operaciones y labores de produccion de frutas citricas, efec-

tuando las actividades correspondientes a su organizacion y gestion.

Formular el proyecto de produccién de frutas citricas en funcion de los objetivos y re-
cursos disponibles.

Selecciona las producciones a realizar de acuerdo a los resultados del andlisis de los factores
técnico-econémicos con sus variables actualizadas.

Determina la superficie para cada produccion, de acuerdo con el resultado del andlisis de los
factores técnico-econdmicos, las perspectivas de mercado y la minimizacién de riesgos.

Asigna los lugares para cada actividad segun la capacidad productiva del suelo y el andlisis
edafolégico realizado, confeccionando un plano o croquis para establecer la ubicaciéon de
cada parcela, asignando cédigo de identificacion y actividad productiva a desarrollar en cada
uno de ellos.

Confecciona un plano o croquis para establecer la ubicacién de cada parcela o sitio, asignan-
do numeracién y actividad productiva a desarrollar en cada uno de ellos.

Determina la disponibilidad y los requerimientos de mano de obra estableciendo, de acuerdo

2 Las actividades que figuran en cursiva son opcionales para el perfil basico comuin a nivel nacional. Se indican para
ser tenidos en cuenta por los procesos formativos que desarrollen las instituciones educativas, segun las caracteristi-
cas del contexto agroproductivo regional. No se han incluido las actividades correspondientes a vivero e invernaculo, ya
que las mismas corresponden al médulo "Produccién de plantas en vivero".
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con las actividades planificadas, las necesidades de contratacion de personal adicional, te-
niendo en cuenta la dotacion de personal permanente y los requerimientos en términos de
cantidad y calificacion.

Formula un plan de actividades que contenga: a) los pasos a seguir para concretar cada acti-
vidad productiva, b) un cronograma de actividades para cada produccion, c) la planificacion
del uso de instalaciones, maquinas, implementos agricolas, equipos y herramientas, d) la
prevision de adquisicién de insumos y, €) si corresponde, la contratacién de las labores por
parte de terceros y las fechas de contratacion de personal adicional.

Determina las necesidades de asesoramiento técnico y profesional a recibir durante la ejecu-
cién del proyecto, considerando la disponibilidad de personal técnico, dentro y fuera de la
explotacion, sus capacidades y limitaciones, la complejidad de los procesos tecnolégicos y las
formas de acceso al asesoramiento técnico-profesional.

Elabora el presupuesto de costos totales anuales de la produccién de frutas citricas por acti-
vidad productiva, teniendo en cuenta los costos totales de insumos, mano de obra, servicios
de terceros vy, si corresponde, la parte proporcional de arriendo, canon de riego, cuotas de
crédito, etc., de los costos de la explotacion.

Elabora el presupuesto de ingresos totales, por produccién, por unidad de superficie y por
unidad. Realiza los célculos por produccion, por unidad de superficie y por unidad producida,
teniendo en cuenta: a) los ingresos brutos, segun las cantidades estimadas a producir y los
precios histéricos de los productos y b) los ingresos netos, segun los ingresos brutos y los
costos totales.

Analiza la relacién entre costos e ingresos de acuerdo con los presupuestos, estimando los
beneficios probables.

Determinar las necesidades de obras de infraestructura e instalaciones, maquinaria,
implementos agricolas, equipos y herramientas para la produccion de frutas citricas.

Establece los requerimientos de obras de infraestructura e instalaciones para la produccion, a
construir, refaccionar y/o ampliar, teniendo en cuenta: a) el proyecto productivo y las posibilida-
des financieras, b) los recursos naturales abundantes disponibles, analizando su durabilidad,
renovacion, preservacion, costos y otras caracteristicas de los materiales a utilizar, c) la infraes-
tructura y/o equipamiento de riego necesaria/os, d) la disponibilidad de recursos hidricos, €) la
infraestructura de riego existente, f) la disponibilidad de asistencia técnica y profesional especia-
lizada y la derivacion de obras complejas a especialistas.

Establece los requerimientos de parque automotor, maquinaria, implementos agricolas, equi-
pos y herramientas para la produccion de frutas citricas, considerando para ello el nivel tec-
nolégico y posibilidades financieras a fin de seleccionar la tecnologia mas apropiada a esas
consideraciones. Analiza el estado de las maquinas, equipos y herramientas y los gastos de
mantenimiento y reparacion de las mismas, previendo las necesidades de asistencia técnica y
profesional especializada.

Gestionar la adquisicion y almacenamiento de insumos para la produccion de frutas
citricas.

Identifica y evalla las distintas ofertas para la adquisicion de insumos para la produccién,
comparando precios, calidades, descuentos por volumen, formas de pago, trayectoria comer-
cial y seriedad en el cumplimiento de las condiciones de venta. Se solicita asesoramiento
profesional acerca de las caracteristicas y calidades de los insumos a adquirir y establece
claramente si las condiciones para la compra de insumos representan algun grado de acondi-
cionamiento para la venta de la produccion y, en tal caso, evalla su conveniencia.

Analiza y valora formas asociativas para la provision de insumos, identificando: a) la existen-
cia de productores con necesidades similares en la materia, b) las probabilidades de su parti-
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cipacion en un proyecto asociativo, c) las organizaciones de productores existentes en la zo-
na, su grado de desarrollo socio-organizativo e insercién en el medio, d) los requisitos de
ingreso, y e) los organismos gubernamentales y no gubernamentales que apoyan el desarro-
llo de experiencias asociativas.

Determina los momentos 6ptimos de compra de insumos segun las actividades programadas
y las condiciones de mercado.

Adquiere los insumos necesarios para la ejecucion de las actividades productivas de acuerdo
con lo planificado, archivando los comprobantes de compra que corresponda.

Prevé la disponibilidad de instalaciones para el almacenamiento de los insumos, asegurando
qgue las mismas retnan las condiciones ambientales para preservar los productos de la in-
temperie y del ataque de patégenos.

Supervisa la recepcién y almacenamiento de los insumos adquiridos, controlando que se
ajusten en cantidad y calidad a lo demandado, cuidando de manera especial la preservacion
de la calidad de los insumos clave, tomando los recaudos necesarios para la manipulacion y
transporte de los insumos y bienes y conservando los distintos productos quimicos del modo
maés adecuado a fin de evitar riesgos de contaminacion.

Gestionar los recursos humanos para la produccion de frutas citricas.

Organiza el trabajo en el proceso de produccién de frutas citricas asignando las tareas de
acuerdo al plan de actividades, las capacidades laborales del personal y determinando los
métodos para mejorar la productividad.

Realizar las labores de preplantacion de los frutales citricos.

Selecciona las especies y variedades a producir y las parcelas donde se realizara la planta-
cién, considerando las caracteristicas topograficas y fisico-quimicas del suelo, consultando el
plan de cultivos y las especies a implantar.

Selecciona, si corresponde, el método de desmonte y efectla las labores de desmonte, te-
niendo en cuenta las caracteristicas del monte (bajo, medio, alto) y la disponibilidad de mano
de obra y equipos, aplicando las normas sobre conservacién del medio ambiente y preserva-
cién del suelo, asi como la legislacién nacional y provincial vigentes.

Selecciona los implementos de labranza a utilizar, evaluando la topografia del terreno y las
condiciones fisico-quimicas del suelo, la "historia" de cada parcela: presencia y tipo de male-
zas y cultivo y/o monte antecesor, asi como la posibilidad de utilizar métodos conservacionis-
tas de labranza.

Determina las fechas de realizacién de las labores de labranza, teniendo en cuenta la dispo-
nibilidad de mano de obra, maquinaria e implementos (propia, compartida y/o de terceros) y la
especie a implantar.

Aplica, si es el caso, medidas de mitigacién para casos de erosién hidrica y/o eodlica, anali-
zando la factibilidad de utilizar métodos adecuados de mitigacion: curvas de nivel, terrazas,
alomado y cubierta vegetal, entre otros.

Apresta y regula el tractor y/o los animales de tiro e implementos a utilizar, consiguiendo un
rendimiento éptimo de trabajo de la mano de obra, maquinaria, animales y equipos con bajos
costos y conservacion de los recursos naturales.

Efectlia las labores béasicas de labranza, considerando para ello la topografia del terreno, la
textura, estructura y caracteristicas fisico-quimicas del suelo, las condiciones agroecolédgicas
prevalecientes en el momento de realizar las labores y las épocas adecuadas, segun lo plani-
ficado y de acuerdo a las especies a implantar.

Prepara la "cama de siembra" y/o plantaciéon segun las exigencias de arraigo propias de cada
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especie.

Sistematiza si corresponde, el terreno para el riego y drenaje de las parcelas, teniendo en
cuenta el estudio planialtimétrico, las condiciones edafolégicas del suelo y el método de riego
a utilizar.

Traza si corresponde, con el surcador las curvas de nivel, consultando los planos elaborados
por el profesional competente y teniendo en cuenta la distancia entre lineas segin especie,
variedad y método previsto de cosecha (manual o mecénica).

Realiza o participa en la instalacion, si es el caso, de los sistemas de riego por aspersion,
microaspersion o goteo, considerando las condiciones climaticas, topograficas y edafolégicas;
las caracteristicas de la especie a implantar y la calidad del agua de riego, instalando los sis-
temas de acuerdo a los recursos financieros disponibles.

Realizar la implantacion del monte citrico.

Determina el sistema de plantacién evaluando la textura y topografia del suelo y las carac-
teristicas de la especie a implantar.

Establece la densidad éptima de plantacién teniendo en cuenta la especie o variedad a plan-
tar, el portainjerto, las condiciones edaficas y la tecnologia a aplicar.

Determina la cantidad total de plantas a utilizar realizando el calculo segun la superficie total a
plantar y la densidad de plantacion establecida.

Confecciona un plano, trazando las lineas de plantacién y seleccionando la figura mas conve-
niente (cuadrado, rectangulo o triangulo equilatero), segun la topografia del terreno.

Trata preventivamente las plantas considerando las enfermedades y plagas recurrentes en la
zona, asi como la especie a implantar y las medidas de seguridad recomendadas para el uso
de agroquimicos.

Senala con estacas los lugares de plantacién consultando el plano o croquis ya elaborado.

Efectua y/o controla el hoyado, la fertilizacién y, si corresponde, el riego de base, teniendo en
cuenta la especie, variedad a implantar y caracteristicas del suelo.

Selecciona plantas de viveros propios o adquirirlos de terceros, seleccionando segun carac-
teristicas morfologicas y estado fisioldgico-sanitario de las plantas.

Efectua la poda de raices previo a la plantacién, teniendo en cuenta: a) la presencia de danos
radiculares por plagas, enfermedades 0 mecanicos, b) la presencia de roedores, ¢) la inciden-
cia de los rayos solares y d) la presencia o no de brotes indeseables.

Efectua la plantacion vy, si corresponde, el riego, procediendo de acuerdo a las caracteristicas
del terreno y las condiciones climaticas prevalecientes para determinar el momento oportuno
de plantacién.

Repone fallas de plantacién de acuerdo al estado fisiologico-sanitario de las mismas, densi-
dad planificada y rentabilidad de la actividad.

Controlar y realizar las labores de cuidado y proteccion del monte citrico.

Efectua y/o controla carpidas, aporques, rastreadas, deshierbes, limpieza de tazas y efectlua
otras labores propias de cada especie, aplicando las técnicas e implementos mas convenien-
tes segun la especie y variedad, tipos de suelo, condiciones climaticas, estado vegetativo del
monte, presencia de malezas y tipo de plantacion.

Realiza y controla podas, desbrotes y raleos, aplicando los métodos y técnicas recomendadas
segun la especie, variedad y estado vegetativo de las plantas.
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Determina si corresponde, el sistema de riego a utilizar, teniendo en cuenta las necesidades
hidricas y la rentabilidad de su aplicacion.

Determina fertilizantes y dosis a utilizar recurriendo al asesoramiento del profesional compe-
tente, teniendo en cuenta el tipo de suelo, necesidad de nutrientes de cada cultivo, edad de la
plantacion, produccién esperada, implementos disponibles y sistema de riego a utilizar.

Fertiliza y riega considerando las necesidades hidricas y de nutrientes de cada especie y
variedad, estado vegetativo de las plantas, humedad ambiente y del suelo, tomando las pre-
cauciones relativas al manejo de productos agroquimicos.

Controla el estado de la plantacion recorriendo los montes periddicamente para determinar la
presencia de plagas, enfermedades y malezas, el estado fisiolgico de las plantas y la hume-
dad del suelo. Recurre al asesoramiento especializado para identificar malezas y agentes
causales de plagas y enfermedades.

Realiza muestreos sistematicos para determinar umbral de dafio por plagas y enfermedades,
utilizando métodos y equipos adecuados: trampas, cebos u otros, y recurriendo al asesora-
miento profesional.

Acondiciona y envia al laboratorio muestras de insectos y de material vegetal afectado por
plagas y enfermedades para su identificacién, siguiendo las recomendaciones del especialista
consultado.

Selecciona, de acuerdo a las recomendaciones del profesional competente, productos insec-
ticidas, fungicidas y herbicidas, determinando dosis a utilizar segun la especie y variedad, tipo
de maleza, plagas y enfermedades a controlar.

Calibra y apresta la pulverizadora o mochila para la aplicaciéon de agroquimicos, teniendo en
cuenta las dosis recomendadas segun especie/variedad, picos a utilizar, plagas y enfermeda-
des a controlar y las medidas de seguridad para la proteccion personal y del medio ambiente.

Realiza y/o controla la aplicaciéon de herbicidas, insecticidas y/o fungicidas, considerando: a)
las condiciones de humedad ambiente y del suelo, b) la conservaciéon del medio ambiente y
las medidas de seguridad para la aplicacion de productos agroquimicos.

Supervisa la aplicacidn, por parte de terceros, de herbicidas, insecticidas y/o fungicidas verifi-
cando la realizacién correcta del trabajo de acuerdo con los productos a aplicar, dosis, efecti-
vidad del “mojado”, calidad y seguridad del trabajo segun pautas convenidas por contrato.

Controlar y realizar las operaciones de cosecha, acondicionamiento, almacenamiento y
transportarte de fruta citrica.

Determina indices de madurez para establecer comienzo de cosecha, teniendo en cuenta
indices de madurez, segun tablas por variedad.

Estima rendimientos a través de muestreos, aplicando las técnicas recomendadas segun
especie y variedad y utilizando los métodos estadisticos pertinentes.

Planifica las actividades de cosecha teniendo en cuenta la especie y variedad, disponibilidad
de mano de obra y maquinaria, estado de las parcelas, destino de la produccién y condicio-
nes generales del clima y del suelo.

Apresta los equipos, implementos y herramientas a utilizar en la cosecha, considerando es-
pecie, variedad y rendimiento econémico 6ptimo de la operacion.

Realiza y/o controla las operaciones de cosecha segun especie y variedad, efectividad de la
tarea y calidad y seguridad del trabajo.

Supervisa la cosecha realizada por parte de contratistas, controlando la efectividad de |a tarea
y la calidad y seguridad del trabajo segun pautas convenidas por contrato.

Detecta, controla y corrige las pérdidas de cosecha supervisando las tareas y detectando
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causas (mecanicas, climéticas u otras) para proponer medidas correctivas.

Fija los criterios de seleccién de las frutas obtenidas procediendo segun el tipo de producto,
destino de la produccién y las exigencias y estandares del mercado.

Realiza y controla las operaciones de embalaje y acondicionamiento de la cosecha para su
almacenamiento y/o transporte, supervisando las operaciones realizadas con personal propio
o de terceros, seleccionando envases segun la especie y variedad y caracteristicas del mer-
cado de destino y teniendo en cuenta el tipo de producto a transportar, los medios de trans-
porte disponibles y las normas de seguridad a aplicar para la proteccién de los productos y de
las personas.

Realiza y controla las operaciones de almacenamiento y conservacion de las frutas teniendo
en cuenta el tipo de fruta, destino de la produccién, momento de venta, duracion del producto,
condiciones ambientales (naturales o controladas) del almacenaje y condiciones higiénico-
sanitarias.

Trata si corresponde, los productos almacenados, teniendo en cuenta las especies y se valo-
ra la presencia de plagas y enfermedades, las condiciones ambientales y las medidas de segu-
ridad aconsejadas para el manejo y uso de productos agroquimicos, siguiendo las indicaciones
de personal especializado.

Controla la calidad de la fruta, procediendo segun tipo de producto y normas de calidad vigen-
tes de acuerdo con los mercados de destino.

Transporta o supervisa el transporte de la cosecha, teniendo en cuenta tipo de producto a
transportar, medio de transporte y normas de seguridad a aplicar tanto para los productos
como para las personas.

Clasifica frutas de acuerdo a parametros de calidad, procediendo segun las exigencias y
estédndares del mercado.

Operar eficientemente los tractores, implementos agricolas, equipos y herramientas
controlando su funcionamiento.

Conduce correctamente, dentro y fuera del predio, tractores y maquinas autopropulsadas
siguiendo las normas de seguridad establecidas para la conduccion y respetando las normas
de transito en la via publica.

Opera y regula los distintos implementos agricolas, maquinas, equipos y herramientas nece-
sarios para la produccién de frutas citricas, antes y durante las labores y operaciones.

Verifica el correcto funcionamiento y la eficiencia de las labores realizadas por el tractor, im-
plementos agricolas, maquinas, equipos y herramientas, cuidando que el desempefio se re-
alice segun los requerimientos de cada labor y los tiempos operativos. Corrige o informa la
causa de los problemas observados, a fin de que se efectlen las correcciones pertinentes,
segun el grado de dificultad de los mismos.

Revisar las instalaciones y obras de infraestructura utilizadas en la produccion de fru-
tas citricas y detectar necesidades de reparaciones.

Revisa las instalaciones y obras de infraestructura, verificando periédicamente el funciona-
miento y/o condiciones de uso, determinando las reparaciones necesarias, decidiendo qué
tareas de reparacién, se pueden realizar con mano de obra propia y cuales se derivan a ter-
ceros, verificando que las instalaciones rednan las condiciones de seguridad.

Registrar y controlar los procesos productivos y de servicios de la produccion de fruta-
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les citricas.

Supervisa la realizacion de las actividades de produccion de frutas citricas, observando el
cumplimiento de las técnicas recomendadas y de las metas previstas en el plan de activida-
des, asi como de las medidas higiénico-sanitarias y de seguridad. Tiene en cuenta los ma-
nuales de procedimientos de los organismos fito y zoo sanitarios y verifica que se modifican
dosis y mezclan productos agroquimicos sélo con el asesoramiento de un profesional.

Registra el estado fisiolégico-sanitario de las plantaciones a fin de tomar oportunamente las
medidas preventivas y terapéuticas correspondientes.

Elabora informes de las observaciones efectuadas en las recorridas, donde conste todo acon-
tecimiento excepcional ocurrido durante el proceso productivo que impliquen un impacto en
los resultados futuros de la produccion.

Registra las fechas de preparacién de suelo, plantacién, tratamientos fitosanitarios, podas y
demas actividades por parcela y produccién, completando formularios con la respectiva in-
formacion.

Registra para cada actividad productiva la informacion necesaria para el calculo de los rendi-
mientos, costos operativos y estimacion del ingreso, detallando la informacién por parcela,
lote, sitio, etc.

Elabora datos de productividad de la mano de obra y eficiencia de la maquinaria y equipos,
realizando metédica y sistematicamente las mediciones requeridas para elaborar los respecti-
vos indices y utilizando como fuente de informacion los demas registros efectuados. Utiliza,
en los casos que asi se ha establecido, programas informéticos para el desarrollo de aplica-
ciones que simplifiquen la actividad.

Controlar y aplicar las normas de seguridad e higiene en el trabajo y de proteccion del
medio ambiente.

Verifica que se cumplan las normas de seguridad e higiene en locales e instalaciones, manejo
de maquinas utiles, aperos y equipos de trabajo del personal, supervisando permanentemen-
te y teniendo en cuenta el manual de seguridad de la explotacion y la legislacién vigente.

Acondiciona y trata o recicla los productos de desecho, reconociendo los distintos tipos de
productos de desecho, su respectiva toxicidad y las formas de emision de los productos toxi-
Cos.

Toma las precauciones correspondientes para el manejo de agroquimicos, teniendo en cuen-
ta los manuales de procedimientos establecidos, los recaudos necesarios para la manipula-
cién y desecho de los envases y la disponibilidad de ropa protectora, guantes, mascaras, etc.

Evalla la conveniencia de la implementacion de controles biol6gicos de plagas, considerando
costos, riesgos y efectividad de los métodos alternativos.

Prevé la aplicacién de précticas conservacionistas para la preparacién del suelo, teniendo en
cuenta para ello: a) los problemas de erosion hidrica y e6lica, degradacién y agotamiento del
suelo, b) las condiciones topograficas, edafolégicas, climaticas y aquellas prevalecientes al
momento de realizar las operaciones.

Previene la contaminacion de cursos de agua, napas freaticas, atmdsfera y suelos de acuerdo
a las normas legales vigentes.

Prevé los medios necesarios para la prestacion de los primeros auxilios en caso de accidente,
teniendo en cuenta los pasos a seguir ante los distintos casos y la disponibilidad de un boti-
quin de primeros auxilios segun las recomendaciones médicas, incluyendo productos antitoxi-
cos de acuerdo a los principios activos utilizados.

Conoce las especialidades de los diferentes centros de salud de la zona a los que recurre en
caso de accidente.
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Gestionar la comercializacion de frutas citricas.

Analiza y evalla los mercados posibles para las frutas citricas, reuniendo la informacién ne-
cesaria para el estudio de distintos mercados y teniendo en cuenta: a) canales y operadores
de la comercializacion, b) localizacion, distancias, tipos de fletes, costos de transporte, ¢)
precios de los productos, fluctuaciones de los mismos segun época, d) requisitos comerciales
e impositivos para poder vender, e) exigencias de calidad de los productos, normas de tipifi-
cacioén y presentacion, tipos de embalajes, normas sanitarias y de contenido de residuos toxi-
cos, f) formas de pago, consignacion, descuentos, plazos de entrega, grados de intermedia-
cién, posibles volimenes de ventas.

Determina los ajustes necesarios en productos y procesos segun las normas y exigencias de
los mercados con los que se ha decidido operar.

Analiza y valora formas asociativas para la comercializacién de los productos, efectuando
ante los organismos de contralor todos los tramites relativos a la comercializacién y el trans-
porte de productos fruticolas en fresco, contemplando las normas de seguridad e higiene
legalmente establecidas.

Evaluar los resultados de la produccion de frutas citricas.

Evalla la productividad de los distintos cultivos segun especie y variedad, utilizando los in-
formes y registros de los procesos productivos elaborados, confrontando los rendimientos e
ingresos obtenidos con lo planificado, detectando causas de mayores 0 menores niveles de
productividad y proponiendo medidas correctivas.

Evalla la calidad y sanidad de la produccién, comparando lo obtenido con los estandares
exigidos por los mercados.

Evalla el rendimiento de la maquinaria y equipos, consultando los registros e informes perio-
dicos previamente elaborados y determinando desvios.

Elabora un informe de evaluacién con los resultados de la produccién, a fin de posibilitar la
ratificacion o rectificacién de la orientacion y plan de actividades de la explotacion.

2. Capacidades

El presente médulo se propone como resultado el logro de las capacidades que se identifican
en la primera columna del cuadro que sigue. La segunda columna identifica evidencias que
permiten inferir que se han adquirido las capacidades propuestas. Cada equipo a cargo del
desarrollo del médulo habré de trabajar, profundizar y ampliar esta propuesta de evidencias en
funcién de las caracteristicas de los alumnos y el entorno de ensefianza/aprendizaje.

Capacidades Evidencias

Prever los recursos a utilizar y las actividades Reconoce la importancia del cultivo y aprove-
a realizar, en un proceso de produccion de chamiento de especies de frutales citricos en

frutas citricas. las distintas regiones del pais y su papel en la

actividad econdmica interna y externa.

Conoce las principales especies y variedades
de citricos y sus diferentes formas de aprove-
chamiento.
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Capacidades

Evidencias

Interpreta el plan de actividades de la explo-
tacion.

Determina las especies de frutales citricos a
producir asignando superficie para cada una
de ellos.

Conoce las caracteristicas agroecologicas de
la zona y los requerimientos agroecolégicos
de las especies citricas seleccionadas, y los
considera en la planificacion.

Calcula el material vegetal necesario para las
distintas plantaciones.

Discierne las etapas de crecimiento y desa-
rrollo de las variedades utilizadas y distingue
la secuencia de actividades que componen el
proceso productivo, asociando a cada una de
ellas las técnicas productivas que correspon-
de aplicar.

Especifica la secuencia de actividades a des-
arrollar y los recursos a utilizar, fundamentan-
do las decisiones en el plan de actividades de
la explotacion y los recursos disponibles.

Identifica y evalUa distintas ofertas para la
adquisicién de insumos, determinando las
cantidades a almacenar durante el ciclo pro-
ductivo.

Interpreta datos climaticos, informes de anali-
sis de suelo y estudios topograficos y los utili-
za en la programacion de las labores.

Analiza y evalla la conveniencia y posibilida-
des de recurrir a formas asociativas para el
desarrollo de los procesos productivos.

Preparar el suelo para la plantacién realizan-
do las labores de labranza primarias y secun-
darias en forma adecuada.

Conoce las caracteristicas de las maqui-
nas, equipos y herramientas apropiadas
para la realizacion de las labranzas.

Selecciona, entre las maquinas, equipos y
herramientas disponibles, los mas adecua-
dos, en funcion del estado del terreno y las
variedades a plantar.

Describe y ejecuta las labranzas primarias y
secundarias, segun los requerimientos de
cada variedad y las caracteristicas del suelo.

Plantar de acuerdo con la forma, trazado y
densidad de plantacién preestablecida y el
sistema de plantacion predeterminado.

Identifica y describe los procedimientos de
plantacion de las distintas variedades a pro-
ducir.

Determina, fundamentando la decision, el/los
procedimiento/s mas convenientes a utilizar
para distintas variedades en condiciones esti-
puladas.

Selecciona, fundadamente, el tratamiento
preventivo y lo aplica a las plantas a im-
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Capacidades

Evidencias

plantar.

Conoce las caracteristicas de las maquinas,
equipos y herramientas apropiadas para la
realizacion de la plantacion.

Selecciona, entre las maquinas, equipos y
herramientas disponibles, los mas adecua-
dos, en funcion el estado del terreno y de las
variedades a implantar.

Instalar y operar eficazmente distintos siste-
mas de riego y drenaje.

Analiza las necesidades hidricas en los dis-
tintos estados vegetativos de la planta y
calcula caudal y frecuencia de riego.

Conoce los distintos sistemas de riego y
drenaje y evalla las ventajas y desventajas
de cada uno de ellos, en diferentes situa-
ciones concretas.

Identifica los componentes de un sistema
de riego por aspersion y/o goteo, los monta
y desmonta.

Verifica el estado de funcionamiento de los
sistemas de riego.

Identifica los momentos y estado en que se
requiere riego.

Efectuar las labores de poda, cuidado, pro-
teccion y manejo de los cultivos de frutales
citricos atendiendo a los requerimientos parti-
culares de cada variedad

Identifica y describe las distintas labores
culturales requeridas por la planta en las
distintas fases de su desarrollo, estable-
ciendo la época apropiada para su realiza-
cion.

Establece la maquinaria, equipos y herra-
mientas para las labores culturales.

Aplica las técnicas correspondientes a las
distintas labores culturales, segun la varie-
dad y destino comercial, explicando sus
fundamentos.

Reconoce las malezas que resulta necesa-
rio eliminar mecanica y/o quimicamente.

Conoce la incidencia de plagas y enferme-
dades de la zona en las distintas etapas del
proceso productivo, y aplica las medidas
preventivas y de control correspondientes.

Realizar y controlar las operaciones de cose-
cha detectando y corrigiendo causas de pér-
didas.

Determina el momento oportuno para la
cosecha y condiciones del mercado.

Realiza la recoleccion de los productos
segun las técnicas, equipamiento y herra-
mientas recomendadas para cada caso.

Identifica las normas de calidad requeridas
por los mercados de destino.

Clasifica, acondiciona, embala, transporta y
almacena las fruta asegurando la preserva-
cién y calidad de las mismas.
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Capacidades

Evidencias

Manipular y aplicar agroquimicos en las dis-
tintas fases de la produccion, utilizando los
productos y dosis preestablecidos.

Interpreta informacion sobre la composicion,
efectos y modos de uso de los productos y los
aplica adecuadamente.

Toma las medidas de proteccién y seguridad
correspondientes a cada caso.

Operar el tractor, surcador, arado, rastra,
pulverizadora, motosierra, podadoras y de-
mas magquinas, implementos y herramientas,
en las distintas etapas de la produccion de
frutas citricas.

Calibra la maquinaria, implementos y equipos
optimizando el rendimiento de los mismos.

Aplica las técnicas de manejo y operacién de
modo eficiente, garantizando resultados satis-
factorios en los trabajos.

Cumple con las normas de seguridad e higie-
ne.

Conoce y aplica pautas y normas de conser-
vacion del suelo en el uso de maquinaria e
implementos.

Aplicar normas de seguridad e higiene en el
trabajo y de proteccion del medio ambiente en
la realizacion de las actividades de produccion
de frutas citricas

Describe las normas de seguridad e higiene
en el trabajo y de proteccién del medio ambien-
te que corresponde aplicar en la produccién de
frutas citricas.

Evalla en distintas practicas productivas el
grado de cumplimiento de las nhormas de segu-
ridad e higiene en el trabajo y de proteccion del
medio ambiente.

Preparar la fruta para su comercializacién y
transporte.

Clasifica las frutas obtenidas segun las exi-
gencias y estandares del mercado.

Realiza y controla el acondicionamiento de la
fruta.

Satisface normas de preservacién de los pro-
ductos para el almacenamiento y el transporte.

Gestionar los procesos de la produccién de
frutas citricas.

Elabora el presupuesto de costos e ingresos,
fundamentando econémicamente el célculo.

Controla la realizacion de las actividades pro-
ductivas y la evolucién de las plantas, esta-
bleciendo el estado de las mismas y detec-
tando todo acontecimiento excepcional.

Registra las fechas de transplante, riego, trata-
mientos fitosanitarios, cosecha y demas activi-
dades.

Registra, para cada actividad, la informacién
necesaria para el calculo de productividad,
rendimientos, costos operativos y estimacién
del ingreso.

Elabora datos de productividad de la mano de
obra y eficiencia de la maquinaria y equipos.

Analiza y evalla los mercados posibles para
la fruta.

Evalla los resultados de la produccién, com-
parandolos con las actividades programadas
y detectando desvios y sus causas.
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Algunas formas sugeridas de obtencién de las evidencias son:

= Descripcion y explicacion en situaciones reales de trabajo.

= Interpretacién de textos, tablas estadisticas e informacién de mercados de frutas.
= Argumentacion oral.

= Resolucién de casos problema en situaciones reales y simuladas de trabajo.

= Elaboracién de informes.

= Interpretacién de textos, tablas y graficos.

= Listado de aspectos, factores y elementos a observar en una situacién de supervision.
= |Indagaciones tematicas.

= Examen tematico.

= Planificacién de actividades de produccion en situaciones de simulacion.

= Evaluacién de informes.

3. Actividades formativas

Al inicio de este médulo se trabajard en el analisis critico del proyecto productivo en que los
alumnos participaran. Analizaran los criterios tenidos en cuenta para la formulacién del proyec-
to, los recursos productivos involucrados, la tecnologia y forma de organizacién propuesta del
trabajo, las actividades planificadas y las condiciones de rentabilidad y sustentabilidad del mis-
mo.

Para el desarrollo de las experiencias productivas en la que participaran los alumnos, cada
institucién debera seleccionar, al menos, dos especies de frutas citricas (por ejemplo: naranjo y
limonero).

Se sugiere seleccionar las especies de mayor importancia econémica y difusion regional.

Es necesario que en este espacio formativo los alumnos reciban informacion relativa a otras
especies citricas asi como de otros sistemas de produccion de citricos, a fin de que puedan
considerar similitudes y diferencias en relacién con las experiencias productivas en las que
estén participando.

A fin de asegurar la formacion en competencias que plantea el médulo, los alumnos deberan
realizar las actividades de todas las etapas de los procesos productivos de la produccién de
frutas citricas (excepto las de vivero, que seran realizadas en el médulo “Produccién de plantas
en vivero”) en la escuela y/o fuera de ella, siempre que la institucién garantice el acceso a ex-
plotaciones citricolas de la zona. Los alumnos ejecutaran —con la conduccion del equipo docen-
te— las distintas etapas de los procesos de produccién de las especies seleccionadas, utilizan-
do en forma sustentable y eficiente los recursos disponibles de suelo, infraestructura e instala-
ciones, equipamiento, insumos y mano de obra.

Manejaran eficientemente las distintas técnicas que intervienen en cada una de las etapas del
proceso de produccién de frutas citricas.
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Registraran y controlaran las distintas variables que intervienen en las etapas del proceso de
produccion de frutas citricas.

Verificaran, mediante controles y registros periédicos de las variables que intervienen en el
proceso de produccién de frutas citricas, que se observen las normas de seguridad e higiene
en el trabajo.

Relevaran, generaran, seleccionaran, analizaran y utilizaran la informaciéon necesaria sobre
aspectos cientificos, tecnoldgicos, sociales y econdmicos necesarios para garantizar el éxito
del proceso productivo y la calidad y sanidad de los productos a obtener.

Se relacionaran en el espacio social de trabajo con los principales actores sociales que inter-
vienen en el proceso de produccién de frutas citricas y en los distintos servicios de apoyo invo-
lucrados.

Se considera que para la ejecucion de las distintas etapas del proceso de produccion de las
especies seleccionadas, no deben intervenir simultdneamente en las practicas mas de seis
alumnos. Este limite es importante no so6lo para que sea posible que los alumnos realicen indi-
vidualmente todas las actividades involucradas en cada proceso, sino para garantizar mayor
seguridad en el trabajo. Para el caso de operaciones de maquinas y equipos se recomienda un
maéaximo de dos alumnos.

4. Contenidos

Esta descripcion presenta aquellos contenidos que podrian desarrollarse en el transcurso de
las actividades formativas. La misma no indica secuencia, sera el equipo docente a cargo del
modulo quién resuelva en qué momento y a través de qué actividades los desarrollara.

Aspectos econémicos y sociales de la produccién de frutas citricas en la regiéon y en el
pais

Distribucién geografica de los cultivos en la Argentina. Principales mercados (internos y exter-
nos) de destino de la produccién de frutas citricas. Tipos sociales involucrados en los procesos
de produccién; formas de organizacion del trabajo. Rol de organismos e instituciones estatales
del orden nacional y provincial (extensién, investigacién, administracién y otras).

Criterios para la clasificacion y reconocimiento de especies de frutales citricos
Principales especies de importancia econdémica en la familia de las Rutaceas. Claves sencillas
para el reconocimiento botanico de las especies. Requerimientos agroclimaticos.

Planificacion de la produccion

Caracterizacion del area productiva: estudio ecolégico, agronémico y econémico. Caracteriza-
cién de los recursos necesarios y disponibles; tecnologia a adoptar Eleccién de la especie,
variedad y portainjerto. Cronograma de actividades. Proyeccién de costos e ingresos.

Uso del suelo

Interpretacién de mapas y andlisis de suelo, capacidad y retencién hidrica, muestreo de suelos.
Criterios de seleccién de implementos de labranza, efecto en el suelo y las plantas; rol del culti-
vo antecesor antes del laboreo; estado del suelo. Sistemas de labranza convencional y conser-
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vacionista. Barbecho: criterios para establecer duracion (climaticos, variedad a cultivar, presen-
cia de plagas, enfermedades y malezas); influencia de la duracion del barbecho en el compor-
tamiento del cultivo. Regulacién, aprestamiento y calibracién de equipos e implementos de
labranza.

Plantacion y manejo del monte frutal

Fisiologia de las principales especies de frutales citricos. Problemas que se plantean en la poli-
nizacién: compatibilidad floral en las variedades Embriones cigéticos y nucelares. Clones nuce-
lares. Eleccién de plantines. Sistematizacién del terreno antes de la plantacién. Determinacion
de las formas de plantacion mas conveniente: compacta y supercompacta. Cuadrado, rectan-
gulo alterno, hexagono regular, en seto, etc. Plantacion a raiz desnuda, pan de tierra, ras del
suelo y camellon. Fertilizacion y riego: determinacion de las necesidades hidricas y de nutrien-
tes segun especie, edad de la planta y estado fenologico. Influencia del portainjerto en el com-
portamiento del cultivo. Poda de formacion y apertura de copa. Raleo de frutas: objetivos, raleo
manual y quimico. Cuidados y labores generales en el monte frutal. Control y registro de las
actividades realizadas en la etapa productiva.

Plagas, enfermedades y malezas

Métodos de identificacién, prevencién y control de las plagas, enfermedades y malezas mas
comunes en la regién; métodos no tradicionales de control. Determinacion de umbral de dafios
por plagas y enfermedades. Sistemas de monitoreo y muestreo. Criterios para el uso de agro-
quimicos, periodos de carencia, medidas de seguridad. control mecanico y manual de malezas.
Regulacion, aprestamiento y calibracion del tractor, rastra, arado, cultivadora y pulverizadora de
mochila y/o arrastre. Seguimiento del estado fisioldgico y sanitario de las plantas.

Fenomenos climaticos adversos

Sequias, heladas e inundaciones; métodos de prevencién y mitigacién de dafos por fenédme-
nos climaticos adversos. Resistencia de los distintos pies a condiciones adversas de clima y
suelo.

Maduracion y cosecha

Principales aspectos. Riesgo de oleocelosis. Cambios fisicos y quimicos en el proceso de ma-
duracién de la fruta; madurez fisiolégica y madurez de consumo; indices de madurez. Cosecha:
ejecucién en las principales especies; operaciones, implementos a utilizar y cuidados durante la
cosecha.

Poscosecha

Acondicionamiento y empaque de frutas; métodos utilizados segln especie, variedad y merca-
do de destino; métodos de conservacion de la fruta; cAmaras frigorificas y transporte. Comer-
cializacion de la fruta en fresco; reglamentacion vigente.

Organizacion y gestion de la produccion de frutas citricas

Adquisicion de insumos y comercializacion de fruta. Evaluacion de los procesos y resultados de
la produccién. Control y aplicacién de las normas de seguridad e higiene en el proceso de pro-
duccién de frutas citricas.

5. Entorno de aprendizaje
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La formacion en las competencias que se proponen desarrollar en el médulo requiere que los
alumnos participen en experiencias formativas que involucren las actividades de las distintas
etapas de los procesos de produccion de frutas citricas (excepto los de vivero). Por ello, la insti-
tucién que oferte o acredite el cursado del modulo debe garantizar para su desarrollo el acceso
a montes frutales que retinan una serie de condiciones minimas de infraestructura y el equipa-
miento minimo indispensable para la realizacién de las actividades.

Si bien el ambito de trabajo mas frecuente en el desarrollo del mddulo ha de ser el campo, se
debera tener acceso a un laboratorio equipado y provisto de insumos basicos para realizar
andlisis de suelos, pruebas de vigor y poder germinativo de semillas, estudios de enfermeda-
des de plantas, de entomologia, mediciones de pH, analisis de fruta, preparacién de medios de
cultivo y esterilizacion de materiales entre otros.

El alumno debera familiarizarse con el uso y manejo de un conjunto de medios de produccion
minimos que intervienen habitualmente en la produccién de citricos. Por tal razén es necesario
disponer de un tractor de potencia adecuada a las labores a realizar, un acoplado para trans-
portar insumos y productos, rastras, motosierras, mochilas pulverizadoras, herramientas meno-
res propias para los trabajos de fruticultura (tijeras de podar, sierras manuales, palas, picos,
azadas, rastrillos, etc.), trampas para insectos, equipo basico de entomologia, y demas utiles
necesarios para este tipo de produccion.

En cuanto a los insumos clave, los alumnos deberan manipular, almacenar y utilizar semillas,
plantas, fertilizantes, insecticidas, fungicidas, alambre, estacas y jalones, entre otros.

6. Requisitos

Para el cursado del médulo “Produccion de frutas citricas”, sera requisito el cursado simultaneo
o previo del médulo “Produccion de plantas en vivero”.

7. Carga horaria

Para el desarrollo de este médulo se considera necesaria una duracién de 180 horas reloj co-
mo minimo. Esta carga horaria puede ser incrementada hasta en un 20%, es decir hasta 216
horas reloj, de acuerdo con el Documento Base aprobado por el CFCyE, Resolucion 86/98°.

% La intensificacién de la carga horaria de un médulo deberéd siempre estar debidamente fundamentada en razones
formativas vinculadas con las competencias que son necesarias desarrollar. Estas razones derivaran, basicamente, de
dos situaciones:
a) dado que las actividades descriptas en las areas de competencia, son las minimas a contemplar, es posible que
sea imprescindible considerar otras adicionales, debido a las particularidades que adoptan ciertas producciones en
cada region;
b) cuando por exigencia de la realidad regional se deba incluir dentro del desarrollo de un mddulo actividades pro-
ductivas de una gama mas amplia de especies vegetales o animales, o de productos a elaborar industrialmente
que los minimos establecidos y en los que, efectivamente, es necesario que los alumnos participen ejecutando ta-
reas."”
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